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Geunuss aus Tradlton

Seit Uber achtzig Jahren steht BURGER fiir qualitativ hochwertige Convenienceprodukte. In der dritten Generation familiengefiihrt,
produzieren Uber 1000 Beschaftigte an den beiden baden-wirttembergischen Standorten Ditzingen und Crailsheim taglich circa

350 Tonnen Lebensmittel.

Die Produkte der BURGER Profikiiche sind einfach im Handling, gelingsicher und in praxisgerechten Gebinden gut zu bevorraten.
Ohne geschmacksverstéarkende oder farbende Zusatzstoffe hergestellt, Uberzeugen sie durch echten Geschmack und Deklarations-

freiheit.

Allgeweine luforuationen
1. Piktogramme

Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf der Speisekarte
It. Lebensmittelzusatzstoff-Durchflhrungsverordnung
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2. Conveniencegrade

i Garfertig:

(¢7:\2f8 Produkt muss noch fertiggegart werden.
fertig

7] Regenerierfertig:
{1298 Produkt muss nur noch erwarmt werden.
fertig

Verzehrfertig:
:ZIEF-R- Produkt ist ohne weitere Zubereitung direkt verzehrbar.
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3. Kuhlgrad
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4. Zutaten und Allergene

Diese Broschiire soll hnen einen schnellen Uberblick tiber das Sortiment der BURGER Profikiiche geben. Zutatenlisten stehen online auf
www.buerger-profikueche.de, in Produktblattern und auf den Produktverpackungen zur Verfligung.
Eine Ubersicht der in unseren Produkten enthaltenen Allergene finden Sie auf den letzten Seiten dieser Broschtire.

5. Zubereitungsempfehlungen

Die angegebenen Garzeiten dienen der Orientierung und variieren in Abhangigkeit von Kihlgrad und Sorte.
Exakte Zeiten sind der Produktverpackung zu entnehmen.

Maultaschen

KOMBIDAMPFER: 2,5kg Maultaschen pro Blech im Dampf 10-15 Minuten garen.

KOCHTOPF: Maultaschen in kochende Briihe einlegen und bei mittlerer Hitze 610 Minuten ziehen lassen.

PFANNE: Maultaschen in Scheiben schneiden und in Butter oder Ol goldbraun anbraten. Verquirltes Ei dartibergeben und stocken lassen.

Schupfnudeln
KOMBIDAMPFER: 2,5kg Schupfnudeln pro eingefettetes Blech bei 190°C mit 70 % HeiBluft und 30 % Dampf ca. 15 Minuten erhitzen.
PFANNE: Butter in der Pfanne erhitzen. Schupfnudeln hinzugeben und ca. 5—7 Minuten anbraten. Dabei mehrmals vorsichtig wenden.

Spatzle & Knépfle:

KOMBIDAMPFER: 2,5kg Spatzle/Kndpfle pro Blech bei 100°C und 50 % Dampf 8—10 Minuten erhitzen.

KOCHTOPF: Die Spétzle/Kndpfle in kochendes Salzwasser geben und bei mittlerer Hitze ziehen lassen, bis sie an der Wasseroberflache
schwimmen. Dabei gelegentlich umrdhren.

PFANNE: Etwas Butter oder Ol in einer Pfanne erhitzen. Die Spatzle/Kndpfle hineingeben und 5—6 Minuten darin schwenken.

Suppeneinlagen
KOMBIDAMPFER: 1 kg Einlage pro Blech bei 90°C und 100 % Dampf ca. 8 Minuten erhitzen.
KOCHTOPF: Salzwasser oder Fleischbriihe zum Kochen bringen. Einlage hinzugeben und bei mittlerer Hitze 10-12 Minuten ziehen lassen.

Knodel

KOMBIDAMPFER: 2kg Knédel pro Blech im Dampf ca. 25 Minuten garen.

KOCHTOPF: Salzwasser oder Bouillon zum Kochen bringen. Die Knédel hineingeben und ca. 15-20 Minuten bei mittlerer Hitze ziehen
lassen.

Pfannengerichte

KOMBIDAMPFER: Pro eingefettetem Blech 2,5kg des Pfannengerichtes bei 100°C im Mischbetrieb Dampf/HeiBluft 10— 12 Minuten
erhitzen.

PFANNE: Das tiefgefrorene Pfannengericht in einer heiBen, beschichteten Pfanne ca. 5—10 Minuten erhitzen, dabei mehrmals vorsichtig
wenden.

Pasta

KOMBIDAMPFER: 2,5kg Pasta pro Blech mit etwas Ol mischen, 1 Liter Salzwasser hinzugeben und bei 100 % Dampf 10-12 Minuten
garen.

KOCHTOPF: Pasta in kochendes Salzwasser geben und anschlieBend 810 Minuten bei geschlossenem Deckel ziehen lassen.

Cannelloni

KOMBIDAMPFER: 2kg Cannelloni pro Blech bei 98°C und 100 % Dampf ca. 17 Minuten erhitzen.

BACKOFEN: Cannelloni flach in ein Blech setzen, mit Tomatensauce UbergieBen, geriebenen Kase darliberstreuen und bei 160 °C
ca. 40 Minuten Uberbacken.

Lasagnen

KOMBIDAMPFER: Lasagne auf ein 1/1 Gastronorm-Blech setzen, mit HeiBluft bei 180°C 50 Minuten backen. Vor dem Portionieren
10 Minuten ruhen lassen.

BACKOFEN: Lasagne auf ein 1/1 Gastronorm-Blech setzen, mit HeiBluft bei 180°C ca. 50-60 Minuten backen. Vor dem Portionieren
10 Minuten ruhen lassen.




BURGER

PROFIKUCHE

+7°C

(2 GEKUHLTE PRODUKTE (Lagertemperatur max. + 7 °C)

Maultaschen — mit Fleisch

Art.-Nr. 221180098 - Sch. a 2 x 900g / 4 Sch./Ktn Art.-Nr. 255420098 - Sch. a 2 x 10009 | 4Sch./Ktn.

GEROLLTE FLEISCHTASCHEN
Die gerolite Maultasche ohne Spinat.
Herzhaft geflllt mit Schweinefleisch,
Speck, Ei, Zwiebeln, Brot, Petersilie und
Gewdrzen. Stickgewicht: ca. 85 g.
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Art.-Nr. 254180098 - 6 x 1,2kg/Ktn.

MANUFAKTUR-MAULTASCHEN
Schweine- und Rindfleisch, Blattspinat,
Zwiebeln und Petersilie, grob gehackt und in
unregelmaBiger Form in zarten Nudelteig ein-
gerolit. Die Premium-Maultasche fur hdchste
Anspriiche! Stlickgewicht: ca. 120 g.

2B sz
REGE- ( ._,
b= -“
ertig

8 SCHWABISCHE MAULTASCHEN
Die originale Maultasche: Feiner Nudel-
teig, herzhaft gefullt mit einer vollmun-
digen Fullung aus Schweinefleisch,
Spinat, Brot, Ei, Zwiebeln und Gewdrzen.
Stlckgewicht: ca. 50 g.
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Art.-Nr. 255290098 - Sch. a 2 x 10009 | 4Sch./Ktn

Art.-Nr. 255310098 - Btl. a 1kg | 8 Btl./Ktn.

GEROLLTE MAULTASCHEN
Eine klassische Maultaschenfullung
aus Schweinefleisch, Spinat, Brot, Ei,
Zwiebeln und erlesenen Gewdrzen,
eingerollt in feinen Nudelteig.
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Art.-Nr. 254160098 - Sch. a 2 x 10809 | 4 Sch./Ktn.

HAUSMACHER MAULTASCHEN
Eine extra groBe, gerollte Maultasche,
grob geflllt mit viel Schweine- & Rind-
fleisch und feinem Blattspinat. Sieht
aus und schmeckt wie hausgemacht!
Stiickgewicht: ca. 90 g.

Hausmacher Maultaschen



+7°C
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Maultaschen - vegetarisch |¥

VEGETARISCH

\‘\ GEMUSEMAULTASCHEN

Ein vegetarisches Meisterwerk mit einer
kostlichen GemUsemischung aus Kartof-
feln, Karotten, Zwiebeln, Spinat, Erbsen,
Lauch und Sellerie. Alles eingehdillt in
einem zarten Nudelteig. Stlickgewicht:
ca. 50 g.
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Gerollte Frischkdse-Spinat-Maultaschen ™

Art.-Nr. 252420098 - Sch. a 2 x 10009 | 4Sch./Ktn.

— "] GEROLLTE FRISCHKASE-SPINAT-

MAULTASCHEN DOPPELPACK
Traditioneller heller Nudelteig und eine FUl-
lung aus Blattspinat und Frischkase machen
| diese Maultasche zu etwas Besonderem.
Sie gibt die Basis fUr vielerlei vegetarische
Gerichte. Stlickgewicht: ca. 50 g.

2 e ¢
REGE- E ( ._

- >~.. COOK
5o . ECHILL

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



BURGER

PROFIKUCHE

+7°C
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Beilagen - vegetarisch

SCHWABISCHE EIERSPATZLE
Eierspatzle — die schwabischste aller
Teigwaren mit hohem Eianteil, ideal als
(™ i . feine Beilage zu Fleischgerichten oder als
: .~ 7 Kleines Zwischengericht mit Sauce.
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SCHWABISCHE EIERKNOPFLE
~SPATZLE"

Die kurze Variante der Spatzle — vielseitig
- einsetzbar und mit viel gutem Ei ein
echtes Geschmackserlebnis!

Art.-Nr. 83525 - Btl. a 2,5kg | 4 Btl./Ktn.

UNSERE BESTEN EIERSPATZLE
Die schwébischste aller Teigwaren mit
., hohem Eianteil in traditioneller Form —
ideal als feine Beilage zu Fleischgerich-
ten oder als kleines Zwischengericht mit
Sauce.
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Art.-Nr. 83393 - Btl. a 2,5kg | 4 Btl./Ktn.

OBERSCHWABISCHE
SCHUPFNUDELN

Herzhaft und besonders lecker: schmale
Schupfnudeln aus Kartoffeln, Weizen-

¥ mehl, Vollei und GewUrzen. Perfekt als
Begleiter von Fleischgerichten oder als
Monoprodukt in Auflaufen.
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spezialitat: exzellent als Beilage zu Wild,
Gefllgel und Braten oder als stiBe Variante
mit Zucker und Zimt.
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Oberschwabische Schupfnudeln



Feinkost — mit Fleisch

"N Art.-Nr. 22201 - Eimer 5 kg

OCHSENMAULSALAT

»NASS VERWOGEN*

Eine pikante Spezialitat aus Studdeutsch-
land, nach dem Abtropfen mit Zwiebel-
ringen garniert und zu Bratkartoffeln
serviert ein herrlich deftiger Genuss!

ZEHR:

PRl fertio 1

“., Art.-Nr. 22203- Eimer a 5 kg

KUTTELN IN STREIFEN
»NASS VERWOGEN*

Ein traditionelles Gericht der europaischen
und asiatischen Kuche: dinne Streifen
von Rindskaldaunen, gereinigt, gegart
und sauer eingelegt. Ein echter Hochge-
nuss!

REGE-2
NERIER-
fertig

Art.-Nr. 11101 - Eimer a 10 kg

SALAT-MAYONNAISE

Feine Salat-Mayonnaise mit Eigelb und
Rapsdl. Ideal fur Salate oder als Basis
vielfaltiger Speisen. Die Zutat fUr eine
besondere Geschmacksnote!

VER-3)
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Salat-Mayonnaise -

**geschitzte geografische Angabe

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



BURGER

PROFIKUCHE

Eg TIEFGEKUHLTE PRODUKTE (Lagertemperatur max. - 18°C)

Art.-Nr. 65508 - Btl. a 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

, SCHWABISCHE MAULTASCHEN
Die originale Maultasche: Feiner Nudelteig,
herzhaft geflillt mit einer vollmundigen

- Fullung aus Schweinefleisch, Spinat, Brot,
Ei, Zwiebeln und erlesenen Gewlrzen.

¥ Stlckgewicht: ca. 50 g.
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Art.-Nr. 65440 - Btl. a 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

RINDFLEISCHMAULTASCHEN
Saftiges Rindfleisch, verpackt in feinen
. Nudelteig. Die Rindfleischfullung wird mit
. frischem Lauch, Karotten, WeiBbrot, To-
matenmark und aromatischen Gewdrzen
vollendet. Stickgewicht: ca. 50 g.

Art.-Nr. 67570 - Bil. 3 2,5kg | 2Btl./Ktn.
Art.-Nr. 25570 - Btl. 2 1kg | 6 Btl./Ktn.

SUPPENMAULTASCHEN
| Schweinefleisch, Brot, Speck, Ei, Spinat,
Zwiebeln und Gewdlrze in Nudelteig. Ideal
als Suppeneinlage oder Kindergericht.
Stlickgewicht: ca. 10 g.
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Fir mehr Tierwohl durch
Aufzucht mannlicher Kiiken

Maultaschen - Basis, mit Fleisch

W

GEFLUGELMAULTASCHEN

Diese Variante der Maultasche mit einer
feinen Fullung aus Hahnchenfleisch im

4 klassischen Maultaschenteig bietet eine

leckere und leichte Alternative ohne

. Schweinefleisch. Stlickgewicht: ca. 50 g.

" GESCHNITTENE MAULTASCHEN

Pfannenfertig vorgeschnittene Maul-

§ taschen fUr die unterschiedlichsten

Einsatzbereiche. Damit gelingen im

' Handumdrehen tolle Pfannengerichte,
| Auflaufe und Salate.
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Art.-Nr. 63095 - Btl. a 5kg | Ktn.

MAULTASCHEN MIT EI
Goldgelbe Maultaschenscheiben mit

. fluffigem Ruhrei und einem Schnittlauch-
i

Topping. Schnell und einfach zubereitet,

'~ ein Genuss fir Jung und Alt!
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und artgerechte Freilandhaltung. L
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Geflligelmaultaschen



Maultaschen - gerollt,

Art.-Nr. 65520 - Btl. a 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

Gerollte Maultaschen

Art.-Nr. 65532 - Btl. a 12Stk. | 10 Btl./Ktn.

GEROLLTE MAULTASCHEN
Eine klassische Maultaschenfullung

aus Schweinefleisch, Spinat, Brot, Ei,
Zwiebeln und erlesenen Gewdrzen, ein-
gerollt in feinen Nudelteig. Stlickgewicht:
ca. 85g.
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Art.-Nr. 65534 - Btl. a 3kg | 2Btl./Ktn.

GESCHNITTENE GEROLLTE
MAULTASCHEN

Die klassische Maultasche, pfannenfertig
vorgeschnitten. Damit gelingen im Hand-
umdrehen tolle Pfannengerichte, Auflaufe
und Salate.
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mit Fleisch

Art.-Nr. 65724 - Btl. a 25Stk. | 2Btl./Ktn.

GEROLLTE RINDFLEISCH-
MAULTASCHEN

Diese Maultasche Uberzeugt mit feinstem
Rindfleisch, Petersilie, Zwiebeln und
einem Hauch von Lauch und Sellerie —
nicht nur im Schwabenland!
Stlickgewicht: ca. 85 g.

2 55
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Art.-Nr. 62021 - Btl. a 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

| GEROLLTE FLEISCH-EMMEN-
TALER-TASCHEN

Ein rustikaler Klassiker. Diese Variante
besticht mit einer wirzigen Fullung aus
Schweinefleisch und Emmentaler.
Stlickgewicht: ca. 85 g.

REGE- 2
NERIER-
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**geschitzte geografische Angabe

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



BURGER

PROFIKUCHE

Maultaschen - vegetarisch %

VEGETARISCH

Art.-Nr. 65911 - Btl. 2 3kg | 2Btl./Kn. 3 A\ Art.-Nr. 65914 - Btl. 2 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

GESCHNITTENE GEMUSEMAULTASCHEN
GEMUSEMAULTASCHEN Ein vegetarisches Meisterwerk mit einer
&y Pfannenfertig vorgeschnittene Maulta- kostlichen GemUsemischung aus Kartof-
% schen mit einer vegetarischen Fullung aus feln, Karotten, Zwiebeln, Spinat, Erbsen,
Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, Spinat, Lauch und Sellerie. Alles eingehdillt in
Erbsen, Lauch und Sellerie. Die Basis fur einem zarten Nudelteig. Stlickgewicht:
viele tolle Gerichte! J ca.50g.

| FRISCHKASE-SPINAT-TASCHEN
Klassische Maultaschenform, kréftig griner

% VEGETARISCHE MAULTASCHEN
Die Kombination von viel leckerem
Spinat und kostlichem Kase, perfekt
erganzt mit Brot, Ei und Gewurzen. Eine
herrliche Komposition! Stlickgewicht: ca.
f' 85 g.

72 (0000 o SSS
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Art.-Nr. 65842 - Btl. a 1kg | 5Btl./Ktn.

Art.-Nr. 65986 - Btl. 3 20 Stk. | 3Btl./Ktn. ——
PILZMAULTASCHEN FRISCHKASEMAULTASCHEN
~ | Eine edle Fullung aus acht Sorten Pilzen, ; e Die cremige Maultaschen-Variante
wirzigen Zwiebeln und feinem Quark, ° mit extra viel Frischkdse, Emmentaler,
eingehllt in einen zarten Nudelteig. Als Lauch, Zwiebeln, Petersilie und Schnitt-
Beilage zu Wildgerichten oder als Mono- lauch in zartem Nudelteig. Ein vegeta-
produkt ein herrlicher Genuss! Stlickge- — rischer Hochgenuss! Stiickgewicht: ca.
wicht: ca. 50 g. 50 g.
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Frischkése und Blattspinat — diese Teigta-
| sche verbindet die regionale mit der italieni-
schen Kuche. Stlickgewicht: ca. 35 g.
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Gemiisemaultaschen




Maultaschen - vegetarisch %

VEGETARISCH

Art.-Nr. 65800 - Btl. a 25Stk. | 2Btl./Ktn.

GEROLLTE VEGETARISCHE
MAULTASCHEN

Blattspinat, rote und gelbe Karotten,
Mangold und Gouda, auf traditionelle Art
in zarten Nudelteig eingerollt. Ein Genuss
nicht nur fUr Vegetarier! Stlickgewicht:
ca. 85 g.

SUPPENMAULTASCHEN MIT
GEMUSE

Eine GemUsevielfalt aus Kartoffeln, Karot-
© ten, Spinat, Zwiebeln, Erbsen, Lauch und
_ Sellerie, verpackt in kleine Nudelteigtésch-
. chen. Die Kleinen fur den groBen vegetari-
schen Genuss! Stickgewicht: ca. 50 g.
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. Art.-Nr. 65892 - Btl. a 5kg | Ktn.

GEMUSEMAULTASCHEN MIT El

Geschnittene Gemusemaultaschen,

angebraten mit fluffigem Vollei - das

schnell zubereitete Gericht schmeckt
nicht nur Vegetariern!

BIO GEMUSEMAULTASCHEN
Die Bio-GemUsemaultaschen mit Zutaten
aus kontrolliert 6kologischem Anbau sind
mit einer leckeren neuen Gemusemi-
schung aus Karotten, Spinat, Erbsen,
Brokkoli und Kartoffeln geftillt. Stickge-
wicht: ca. 50 g.

[ A

Maultaschen - vegan V

Art.-Nr. 65424 - Btl. a 1kg | 3Btl./Ktn. “

VEGANE MAULTASCHEN
Blattspinat, Petersilie, Lauch, Zwiebeln
und Seitan (Weizeneiweierzeugnis) in
zartem Nudelteig sorgen fur einen vollen,
runden Geschmack. Stlickgewicht: ca.
50 g.
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nerier-ll [ COOK
E SCHILL

4 VEGANE MINI-MAULTASCHEN
; « Die rein pflanzliche Maultasche basiert
; \ auf Weizenproteinen verfeinert mit einer
8 |ccleren Kombination eignen sie sich
besonders fur Bowls und Salate. Stuck-
. gewicht: ca. 10 g.

Tomatennote und GewUrzen. Mit dieser
HEOn
fertig J P

Art.-Nr. 62022 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



BURGER

PROFIKUCHE

Beilagen - vegetarisch

SCHWABISCHE EIERSPATZLE
Eierspétzle — die schwébischste aller
Teigwaren mit hohem Eianteil, ideal als
feine Beilage zu Fleischgerichten oder als
kleines Zwischengericht mit Sauce.

Art.-Nr. 73520 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

SPINATSPATZLE

Die delikate Spéatzlevariante fUr alle Lieb-

. haber des feinen Blattgemuses. Ob als

' Beilage oder Hauptgericht — Spinatspatzle
sind eine wahre Freude fur Auge und
Gaumen!
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Art.-Nr. 63734 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

BIO EIERKNOPFLE

Mit wertvollem Mehl und viel gutem Ei
sind Eierknopfle eine feine Beilage zu den
verschiedensten Gerichten und Uberzeu-
gen sogar als kleine Hauptspeise. Jetzt
auch in bester Bio-Qualitat mit Zutaten
aus kontrolliert-6kologischem Anbau.
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Art.-Nr. 62130 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

HALUSKY KARTOFFELKNOPFLE
Halusky sind Kartoffelkndpfle nach
tschechischer Art. Die groBen Kndpfle aus
einer Kartoffel-Mehl-Mischung passen

1 besonders gut zur herzhaften Kiche.

2 gz
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7 in bester Bio-Qualitat mit Zutaten aus
“ kontrolliert-6kologischem Anbau. Ob pur,
geschmalzt oder in der Sauce:
Bio-Eierspatzle sind vielfaltig einsetzbar.
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Art.-Nr. 63510 - Btl. 2 2,5kg | 2Btl./Ktn. ﬂ

SCHWABISCHE EIERKNOPFLE
»SPATZLE*
"~ Die kurze Variante der Spétzle - vielsei-

DINKELKNOPFLE
| Dinkelmehl ist zur Zeit in aller Munde!

Fur alle, die es dem Weizenmehl

| vorziehen, gibt es diese Kndpfle aus
Dinkel- und Dinkelvollkornmehl. Mit ihnrem
feinen Geschmack und dem angenehmen
Biss sind sie eine echte Alternative!

2 4
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OKT - EIER OHNE KUKENTOTEN
BURGER Eierspétzle, Eierknopfle und
Semmelknodel stehen fiir mehr Nach-

haltigkeit! Eier mit OKT sind nicht nur
in diesen drei Produkten, sondern im
gesamten BURGER-Sortiment.
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| felspezialitat: Exzellent als Beilage zu

SCHWABISCHE KARTOFFEL-
SCHUPFNUDELN
Eine vielseitige schwabische Kartof-

Wild, Gefliigel und Braten oder als stiBe
Variante mit Zucker und Zimt.
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_ Herzhaft und besonders lecker: schmale
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4 exzellenter Begleiter zu Wild, Geflligel und

27

Art.-Nr. 63394 - Btl. 3 2,5kg | 2Btl./Ktn. “

OBERSCHWABISCHE
SCHUPFNUDELN

Schupfnudeln aus Kartoffeln, Weizen-

mehl, Vollei und GewUrzen. Perfekt als
Begleiter von Fleischgerichten oder als
Monoprodukt in Auflaufen.

Art.-Nr. 65126 - Bil. 3 2,5kg | 2Btl./Ktn.

BIO SCHUPFNUDELN
Die schwabische Spezialitat in ausge-
suchter Bio-Qualitéat mit Zutaten aus
kontrolliert-6kologischem Anbau ist ein

Braten. Mit Sauerkraut oder Zucker und
Zimt wird daraus ein leckeres Hauptgericht.

z 8¢
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0.D.Z.

Unsere qualitativ hochwertigen
Zutaten sind alle ohne geschmacks-
verstarkende Zusatz- oder Farbstoffe.

Art.-Nr. 73402 - 5kg/Ktn.

KARTOFFEL-SCHUPFNUDELN
COOK & CHILL
Eine vielseitige schwabische Kartof-

, felspezialitat: Exzellent als Beilage zu

Wild, Gefliigel und Braten oder als stiBe

- Variante mit Zucker und Zimt.

. l l G 55
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Art.-Nr. 62182 - Bil. 2 2,5kg | 2Btl./Ktn.

SCHUPFNUDEL-TRIO

Das farbenfrohe Schupfnudel-Trio aus
grinen Spinat-Schupfnudeln, Rote
Beete-Schupfnudeln und klassischen
Kartoffel-Schupfnudeln kann als Beilage
eingesetzt werden oder Hauptbestandteil
eines Pfannengerichts werden.

2 sSS
REGE-
NERIER- COOK
fertig D u SCHIES

Art.-Nr. 63760 - 5x1/2GN a 2kg/Ktn.

KARTOFFELGRATIN

Bissfeste Kartoffelscheiben, mit Sahne,
Emmentaler und GewUrzen. Als Haupt-
gericht und Beilage zu Fleisch gleicher-
maBen stark begehrt!

1
O
fertig

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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Beilagen - vegan ¥

VEGAN

_ Art.-Nr. 63026 - Bl a 2,5kg | 2Btl./Ktn.
e VEGANE SPATZLE VEGANE SCHUPFNUDELN

Die schwabische Kartoffelspezialitat in
einer veganen Variante: Schupfnudeln
eignen sich perfekt als Begleiter von
Hauptgerichten oder als Monoprodukt in
= veganen Auflaufen.

n — g8

REGE- E —
" A= R G- oo«
Wi . £CHILL

Spatzle ohne Ei — das geht! Dabei steht
. die vegane Variante dem schwabischen
Original in nichts nach.

28 sz
REGE- -
NEFER- C
ertig

Art.-Nr. 61191 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

VEGANE SUSSKARTOFFEL-
SCHUPFNUDELN
StBkartoffeln liegen im Trend! Dadurch
sowie durch ihre tolle Farbe und den beson-

Schupfnudeln eine moderne Alternative zu
klassisch schwabischen Schupfnudeln.

N COOK
&CHILL

Knodel — mit Fleisch
' Y 5551 - . & 2551 | 281uKin.__| P—»-

LEBERKNODEL

- Viel Schweineleber in einer Masse aus
Brot, Speck und Zwiebeln, fein abgewUrzt.
Ob als Beilage zu Kraut oder als Suppen-
einlage: Dieser kraftige Knodel erfreut den
Gaumen' Stuckgewmht ca. 50 g.

Leberknodel




Knodel - vegetarisch
Z

SEMMELKNODEL
TRADITIONELL

Der Knodelklassiker aus einer herzhaften
Masse aus WeiBbrot, Vollei, Zwiebeln und
Petersilie. Ideal als vegetarische Beilage,
1 in Auflaufen oder als Hauptgericht mit
P|Izragout Stlckgewicht: ca. 75 g.

J=[=
femg
Art.-Nr. 73417 - Btl. a 25Stk. | 4Btl./Ktn.

SPINATKNODEL, ca. 759

Extra viel Spinat sowie eine Portion
Emmentaler und Gouda machen diesen
Knodel so besonders. Als Beilage und
Monoprodukt eine vegetarische Delika-
tesse! Stlckgewicht: ca. 75 g.

NERIER
D n &t

Art.-Nr. 67301 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

SERVIETTENKNODEL-
SCHEIBEN

Tiefgefroren, einzeln entnehmbar und
einfach im Handling. Optisch gehen sie
" mit deutlich sichtbaren Brotstticken und
Krautern glatt als hausgemacht durch!
Stiickgewicht: ca. 60 g.

2 58
REGE-
E B B
B Art.-Nr. 63336 - 5kg/Kin.

SEMMELKNODEL
TRADITIONELL

Masse aus WeiBbrot, Vollei, Zwiebeln
und Petersilie — jetzt auch in klein fur
vielseitige Einsatzbereiche. Stlickgewicht:
ca. 35g.

2 58
REGE-
NERIER- COOK
D n &CHILL

passend, gehen unsere Kartoffelknddel
mit der entsprechenden Saucenbeglei-
tung auch glatt als vegetarisches Haupt-
gericht durch. Stlickgewicht: ca. 75 g.

REGE- 2
NERIER-
fertig

Art.-Nr. 75317 - Btl. a 25Stk. | 2Btl./Ktn.

LAUGENSEMMELKNODEL

Eine pfiffige Variante des Kichenklassikers
Semmelknddel mit kréaftigem Laugenbrot.
Genauso universell einsetzbar wie das

A Originall Stlickgewicht: ca. 75 g.

A REGE-2
NERIER-
-l fertig

Art.-Nr. 61290 - Btl. a 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

BIO-SPINATKNODEL

Die urigen Bio-Spinatknddel bestechen mit
einem feinem Aroma aus Spinat. Zusam-
men mit einer Masse aus WeiBbrot und
Bio Eiern ist diese Abwandlung perfekt flr
die Schul- und Gemeinschaftsverpflegung
geeignet. Stiickgewicht: ca. 75 g.

2 sSS
REGE-
- CO0K

Art.-Nr. 62184 - Btl. a 25Stk. | 4 Btl./Ktn.

BIO-SEMMELKNODEL

Die Masse aus WeiBbrot, Vollei, Zwiebeln
und Petersilie bildet den perfekten luftig
leichten Knddel. Der Knddel besticht durch
seine urspringliche Art und ist durch

sein handgeformtes Aussehen ein echter
Augenschmaus. Stlickgewicht: ca. 75 g.

2 sSS
REGE-
- Co0K

Semmelknodel tradltlonell

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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Knédel -vegan ¥

VEGAN

Art.-Nr. 61435 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Kin.

VEGANER SEMMELKNODEL
MIT KICHERERBSEN

Eine moderne, vegane Variante des

| Knodelklassikers. Die Kichererbsen in
' der Teigmasse machen diesen Knodel
s0 besonders und sorgen fur einen
orientalischen Touch.

28 sz
REGE- -
NEFER- C
ertig

Suppeneinlagen — mit Fleisch

'~ LEBERSPATZLE SCHWABISCHE

“ Viel Schweineleber (43 %), Zwiebeln und HOCHZEITSSUPPE
Petersilie in feinem Spatzleteig — diese Immer ein Fest fir den Gaumen: Suppen-
rezente Spatzlevariante ist ein Muss in maultaschen, Brat- und GrieBkl6Bchen
der Gourmetkuche! sowie Eierstich als fertige Suppeneinlage.

2 sSS
REGE-
NERIER- COOK
fertig &CHILL

Art.-Nr. 73327 - Btl. a 1kg | 5Btl./Ktn. Art.-Nr. 73602 - Btl. a 1kg | 6 Btl./Ktn.

BRATSPATZLE
Bréatspatzle sind ein perfekter Begleiter zu
GemUse und Salaten oder eine herzhafte
Suppeneinlage. Zwiebeln und ein krafti-
ges Fleischbrat mit Speck machen diese
Spétzlevariante zu einer Delikatesse!

28 sz 355
REREE H
nerier-lil [ COOK
E SCHILL

MARKKLOSSCHEN
Sie geben einer Suppe den besonderen
Pfiff: Runde Kl6Bchen aus Rinderkno-

Eine Leckerei wie aus Omas Klche!
Stlickgewicht: ca. 8 g.

20 sgs
RERE H
nerier-lil [ COOK
E SCHILL




Suppeneinlagen - vegetarisch |¥,

VEGETARISCH

4
E BUTTERKLOSSCHEN

Zaubern Sie im Handumdrehen eine

leckere Suppe: Die zarten Kl6Bchen aus

\ollei, Paniermehl, Butterschmalz und

Petersilie einfach in die Suppe einlegen

Art.-Nr. 73611 - Btl. a 1kg | 6 Btl./Ktn.

GRIESSKLOSSCHEN

Vollei, Hartweizengrie und Sahne, in
langlichen KléBchen vereint. In eine
Suppe eingelegt zergehen sie auf der
Zunge, angebraten und mit Kompott

serviert erfreuen Sie jedes Schleckermaul- ” und servieren! Stlckgewicht: ca.8,5 g.
chen! Stlickgewicht: ca. 20 g.

REGE: L’ REGE:

BEOm | of-1=].
by Y

S Art.-Nr. 63469 - Btl. 3 1,25kg | 4Btl./Ktn. ™ Art.-Nr. 65661 - 2kg/Kin.

BERGKASENOCKEN 3 FLADLE
Die Kombination aus viel feinem Berg-

| kéase, Schnittlauch und einer lockeren
Semmelknddelmasse in hausgemachter
, Optik begeistert jeden Feinschmecker!
Jetzt mit mikrobiellem statt tierischem
Lab. Stlickgewicht: ca. 34 g.

i \ B §5¢
) C

Suppeneinlage, schnell und mihelos zu-
bereitet: Einfach kurz vor dem Servieren in
| heiBe Fleisch- oder Gemiisebriihe geben
und genieBen.

yEn oo
fertig &CHILL

Feinkost — mit Fleisch

Art.-Nr. 62207 - 5kg/Ktn.

KUTTELN IN STREIFEN
Ein traditionelles Gericht der europai-
schen und asiatischen Kuche: dinne
Streifen von Rindskaldaunen, gereinigt,
gegart und sauer eingelegt. Ein echter
Hochgenuss!

REGE-2 C._
NERIER-
fertig

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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Pfannengerichte - vegetarisch (¥,

(LAY

[ ||

Art.-Nr. 63572 - Btl. 3 2,5kg | 2Btl./Ktn. m ‘ 3 Art.-Nr. 61372 - Btl. 4 1,5kg | 5Btl./Ktn.

SPATZLE-PILZ-PFANNE LINGUINE-PFANNE
VEGETARISCH Schmecken Sie die italienischen National-
Fix und fertig zubereitetes Pfannengericht farben! Linguine-Nester mit griinem Blatt-
mit feinen Eierkndpfle und Spinatspatzle, spinat und knallroten Tomaten verbinden
kombiniert mit Champignons, Stock- 1 sich in einer weiBen Schmelzkésesauce
schwammchen, Broccoli, Karotten und zu einem herrlichen und im Nu zubereite-
Zwiebeln. ten Gericht.

' 2 f
REGE-

- COOK

ferlo" D G ECHILL

m '. I ”””’“.’H P Art.-Nr. 63582 - Bil. 4 2,5kg | 2Btl./Ktn.

SCHUPFNUDEL-GEMUSE-
PFANNE VEGETARISCH

Ein vegetarisches Pfannengericht aus
Kartoffel-Schupfnudeln in Kombination
mit Karotten, Champignons, Bohnen und
Erbsenschoten. Ein schnell zubereiteter
Genuss!

2 §8¢
REGE-
- COOK

Art.-Nr. 63560 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

KASESPATZLE ALLGAUER ART
Der stiddeutsche Klassiker, nicht nur auf
der Hutte: feine Eierkndpfle mit kdstli-

' chem Emmentaler-K&se und wrzigen
Zwiebeln, fertig gemischt und im Nu
zubereitet.

2 58
REGE-
- COOK
' yeE"T‘IgER D G SCHILL

l"‘
\ {

2
=0 =lmlo
fertig

(1]
i
HIRTENPFANNE VEGETARISCH
. Ein mediterranes Pfannengericht mit reis-
kornférmigen Nudeln, WeiBkase, Oliven,
Pepperoni und einer GemUsemischung.
| Schnell zubereitet und herrlich wirzig im

2 55
REGE-
NERIER- COOK
fertig D a SCHILL

PENNE QUATTRO FORMAGGI
Vorgegarte Penne mit aromatischem
Blattspinat in einer feinen Sauce mit einer
Ké&semischung aus Mozzarella, Emmen-
taler, Gorgonzola, Parmigiano Reggiano
und Schmelzkéase. Typisch Italienisch und
im Handumdrehen servierfertig!

REGE- 2
NERIER-
fertig

Hirtenpfanne vegetarisch




STERR
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Pfannengerichte - vegan ‘¥

VEGAN

Ve,
2)
S
qon

Art.-Nr. 63112 - Bil. 2 1,5kg | 5Btl./Ktn.

ASIATISCHE
BRATNUDELPFANNE

Ganz raffiniert und im Nu zubereitet: Eines
der beliebtesten Garklichen-Gerichte

aus chinesischen Nudeln, GemUse sowie
Mu-Err-Pilzen. Vorgebraten und pikant
gewUrzt.

REGE- 2
NERIER-
fertig

Art.-Nr. 61365 - Bil. 3 2,5kg | 2Btl./Ktn.

VEGANE TORTELLONI-GEMUSE-
PFANNE CHEEZZ-CREME

Die veganen Tortelloni begeistern mit einer
Fullung aus Paprika, Zucchini, Tomaten
und Karotten zusammen mit Méhren,
Brokkoli und Erbsen in einer cremigen
veganen Kése-Sahne-Sauce serviert.

REGE- 2
NERIER-|
fertig

Art.-Nr. 61359 - Bil. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

VEGANES MINI-MAULTASCHEN
GEMUSECURRY

Die Fusion aus veganen Mini-Maulta-
schen, einer knackigen GemUsemischung
aus Bohnen, Tomaten, Brokkoli, Karotten

¢ und einer aromatischen Currysauce.

REGE-2
NERIER-
fertig

i
VEGETARISCH

PIEROGI RUSKIE, ca. 10g
Feiner Nudelteig, vegetarisch gefullt mit

Kartoffeln und Quark. Eine typisch polni-
sche Spezialitat.

Pierogi — vegetarisch ¥,

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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Gefillte Pasta — mit Fleisch

\, . 'a TORTELLINI CARNE DI MANZO
<

Art.-Nr. 65648 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

TORTELLINI TRICOLORE
« CARNE DI MANZO

Filigran geformte Tortellini, gefllt mit
einer Kombination aus Rindfleisch, Zwie-

'; beln, Sellerie und Karotten, abgerundet

| von feinen Gewdirzen. Ein italienischer
~* Klassiker! Stiickgewicht: ca. 5 g.

28 s
REREr H
NERIER- ->~.. COOK
E CHILL

Art.-Nr. 85576 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

RAVIOLI CARNE DI MANZO

~ Eine kréftige Fullung aus Rindfleisch,
Zwiebeln und Karotten in zartem
Nudelteig — diese Ravioli sind eine
typisch italienische Spezialitat! Stiickge-
wicht: ca. 10 g.

Gewldrzen. Typisch italienisch in Optik und
8 Geschmack! Stlickgewicht: ca. 5 g.

. CANNELLONI BOLOGNESE
Zarter Nudelteig mit einer kraftigen
Fullung aus Schweinefleisch, Speck,
Zwiebeln, Tomatenmark und ausgesuch-
| ten Gewlrzen. Mit Kése Uberbacken

ein original italienischer Ofenklassiker.
Stickgewicht: ca. 40 g.

2B sz
RERIE '
NERIER-| -N COOK
CHILL

tion mit Karotten und Tomatenmark,
eingehullt in zarten Nudelteig. Mit Kése
Uberbacken oder mit einer Sahnesauce
serviert ein italienisches Original. Stlick-
gewicht: ca. 40 g.

28 ez
RERE H
NERIER-| ->- COOK
CHILL

GROSSE AUSWAHL UND VIELE KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

Pastagerichte sind in vielen Speisepldnen regelméBig zu finden — damit Sie lhre Tischgéste

immer wieder neu iiberraschen kénnen, bietet BURGER Profikiiche eine groBe Sortenvielfalt.
Damit kénnen Sie fleischhaltige, vegetarische oder vegane Gerichte zubereiten. Zusammen
mit den Saucen lhrer Wahl ergeben sich unendlich viele Kombinationsméglichkeiten.




VEGETARISCH

Art.-Nr. 65651 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

TORTELLINI VERDI
FORMAGGIO-SPINACI

Ihr griiner Teig und die cremige Fullung aus
. Ricotta, Hartkése und Spinat machen die-
se Tortellini so besonders. In Tomatensau-
ce ebenso kostlich wie in Auflaufen oder in
Pasta-Salaten. Stlickgewicht: ca. 5 g.

28 s
REREr H
NERIER- ->~.. COOK
E CHILL|

Art.-Nr. 65652 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

S TORTELLINI FORMAGGIO
Zarte Tortellini mit einer cremig-wUrzigen
Fullung aus Ricotta, Hartkase und Spei-
sequark. In Tomatensauce, in Auflaufen
oder als Pasta-Salat serviert, Uberzeugt
diese Delikatesse jeden Pastakenner.
Stlickgewicht: ca. 5 g.

TORTELLONI TRICOLORE
FORMAGGIO

GrUner, roter und gelber Nudelteig, cre-
mig geflllt mit Kése und abgerundet mit
ausgesuchten GewUrzen. Damit bringen
Sie die italienische Tricolore auf den
Teller! Stlickgewicht: ca. 10 g.

2N gz
RERE H
NERIER-| ->~.. COOK
@ E CHILL|

kil
Tortellini Formaggio

| CANNELLONI RICOTTA-SPINACI

- RERiEs H
NERIER- -x COOK
fertig CHILL
. rrTT

Art.-Nr. 61399 - Btl. a 2,5kg | 4 Btl./Ktn.

TORTELLINI POMODORO
MOZZARELLA

Die vegetarischen Tortellini Pomodoro
Mozzarella Uberzeugen durch ihre klas-
sisch italienische Fullung aus Tomaten und
Mozzarella, mit mediterranen Gewdirzen.

# Stlckgewicht: ca. 5 g.

- (A3 .
NERIER-| >-— COOK
E CHILL

Art.-Nr. 65641 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.
TORTELLONI RICOTTA-SPINACI

| Feiner Spinat mit Ricotta zu einer
b cremigen Fillung vereint und in zarten

Nudelteig gehullt. Ob mit Sauce, als

\ Gratin oder auf frischem Blattspinat —

davon schwérmen alle. Stlickgewicht:
ca. 10 g.

2N ez
RERiEs H
NERIER-| -%-— COOK
E CHILL

Eine kulinarische Kostlichkeit des
Stdens: Der leckere Nudelteig umhdillt
eine ausgezeichnete Fullung mit extra
viel Blattspinat, Ricotta, Zwiebeln, Gouda
und Gewdlrzen. Stlickgewicht: ca. 40 g.

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



BURGER

Art.-Nr. 65577 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn. Art.-Nr. 65569 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

RAVIOLI FORMAGGIO RAVIOLI FUNGHI
Wer Kése mag, wird diese Ravioli-Variante Wie geschaffen fur echte Glickspilze: Die
lieben: Die cremige Fullung aus Speise- vollmundigen Ravioli mit einer herrlichen
quark und Emmentaler verspricht einen Fullung aus Champignons, Steinpilzen
herrlichen Kasegenuss! Stickgewicht: und Réhrlingen setzen einen besonderen
ca. 10 g. Akzent auf der Speisekarte. Stlickge-

wicht: ca. 10 g.
20 28 s
REGE- = REGE- ~
BEOOE o || =].
Art.-Nr. 62140 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

Art.-Nr. 62447 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Kin.
BIO-TORTELLONI RICOTTA- BIO-RAVIOLI RICOTTA/SPINAT
SPINACI

Eine cremige Fullung aus Ricotta und
Die beliebte Sorte der klassischen Tortello- | Spinat in zartem Nudelteig. Mit Zutaten
ni in Bio-Qualitat hat eine cremige Flllung

aus kontrolliert-6kologischem Anbau sind
aus Spinat und Ricotta. Mit Tomatensauce diese Ravioli die perfekte Erganzung fur
serviert Uberzeugen sie groBe und kleine alle Bio-Speiseplane. Stlickgewicht: ca.
GenieBer! Stliickgewicht: ca. 10 g.

10g.
28 e 28 s
REGE- = REGE-
- -
Art.-Nr. 62157 - Btl. a 2kg | 2Btl./Ktn.

BIO CANNELLONI RICOTTA-
> SPINACI

’ Die Cannelloni aus Ricotta, Emmentaler,
#4 Spinat, Zwiebeln und italienischen Gewdir-
| zen eignen sich durch ihre Zubereitung
perfekt flr die Schul- und Gemeinschafts-
verpflegung. Stlickgewicht: ca. 40 g.

2 e
REGE-
;‘IETIER- -
ertig

.. o.d.Z‘

Art.-Nr. 62224 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

BIO MINI-GNOCCHI, ca. 59g

| Die italienischen KartoffelkléBchen im

. Kleinformat. Mit ihrer Mini-GréBe sind

{ sie besonders gut geeignet fur Gnocchi-
Salate oder Kindergerichte. Sie Uberzeu-
gen mit Bio-Qualitét und einem hohen

Art.-Nr. 61423 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

MINI-GNOCCHI MIT KURBIS, ca.5g

Klein und mit vollem Geschmack: Die

vegetarischen Mini-Gnocchi Kirbis als

4 neue Variante des italienischen Klassikers
bringen Farbe auf den Teller. Die feinen

y KartoffelkléBchen bieten eine groBe Vielfalt

Conveniencegrad.

20 s
REGE- ( ;
?IE?IER- - y
ertig

an Zubereitungs- und Serviermdglichkeiten.

28 s
REGE- ( ;
?IETIER- - y
ertig
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VEGANE TORTELLONI MEDITER-
RANEO
Klassische Tortelloni, vegan geflllt. Paprika,
Zucchini, Tomaten und Karotten sorgen fur
einen mediterranen Geschmack. Gekocht,
Uberbacken oder in der Pfanne gebréaunt!
Stlickgewicht: ca. 10 g.

28 exzx
REGE- =
E il
Art.-Nr. 65244 - Bil. a 2 kg | 2 Btl./Ktn.

| VEGANE CANNELLONI
BOLOGNESE

Mit ihrer FUllung aus fruchtigen Toma-
ten, Weizenproteinen, Zwiebeln, Karot-
ten und italienischen Gewdlrzen haben
die veganen Cannelloni Bolognese eine
tolle fleischahnliche Textur.

2N g
REREr H
NERIER-| ->~., COOK
CHILL

Art.-Nr. 61422 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Kin.

VEGANE BIO-TORTELLINI
“‘4:-_'?3 Die"klein'en Tortellini in Bio—Quz%Iitét §ind

| gefllt mit einer leckeren Gemusemischung
aus Karotten, Erbsen und Spinat. Klassisch
mit Tomatensauce oder GemUseragout
oder Uberbacken in einem Pastaauflauf.
4 Stlckgewicht: ca. 5 g.

20 ez
REGE-
;\IE?IER- -
ertig

Vegane Tortellini Vegetale

L o,
%
3 ?
v Yo
“Lagerco”

VEGAN

VEGANE MEZZELUNE SPINACI

~ Zarte Nudelteig-Halomonde, geflllt mit
. aromatischem Blattspinat, Lauch und

- Seitan (WeizeneiweiBerzeugnis). Als Bei-
¥ lage, Hauptgericht oder in Auflaufen der
Liebling der veganen Kuche! Stlickge-
wicht: ca. 10 g.

-d-Z
‘JIE

VEGANE TORTELLINI VEGETALE
Die veganen Tortellini vegetale sind ein All-
rounder fUr die Gemeinschaftsverpflegung.
Die Fullung besteht aus einer leckeren
GemUseflllung aus Kartoffeln, Karotten,
Spinat und Erbsen. Stlickgewicht: ca. 5 g.

2N sz
RERIE E
NERIER-| -)\, COOK
femg . CHILL

l

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



BURGER

e

P

Italienische Beilagen - vegan A

VEGAN

Vi,

Art.-Nr. 73535 - Btl. 3 2,5kg | 2Btl./Kin.

GNOCCHI ,,ALL‘ITALIANA“

Klein und mit vollem Geschmack:
Kartoffeln auf italienische Art als feine,
geriffelte KI6Bchen. Ob in Sauce oder im
¢ Auflauf: Gnocchi werden immer gerne
gegessen!

: L /

Art.-Nr. 65323 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

GNOCCHI DI PATATE DOLCI
Gnocchi erfreuen sich zunehmender
Beliebtheit: Die feinen, geriffelten Kartoffel-
Kl6Bchen bieten eine groBe Vielfalt an

» W Zubereitungs- und Serviermdglichkeiten.
Genauso vielseitig wie das Original ist

- auch diese neue Variante mit StuBkartoffel.

i 1< P

Art.-Nr. 65322 - Btl. 3 2,5kg | 2Btl./Kin.

GNOCCHI DI BARBABIETOLE
Gnocchi di barbabietole als Variante
des italienischen Klassikers bringen mit
Roter Beete ein trendiges GemUse und
eine spannende Farbe auf den Teller.

il

Art.-Nr. 65326 - Btl. a 2,5kg | 2Btl./Ktn.

GNOCCHI DI SPINACI

Die grinen Gnocchi aus Kartoffeln und
Spinat Uberraschen mit einer kraftigen
Basilikumnote — dem italienischsten aller
Krauter!

| =1 P
L:]=]s

Art.-Nr. 65617 - Port. a 330g | 2x12Port./Ktn.

LASAGNE BOLOGNESE

MIT RINDFLEISCH

Das herzhafte Rindfleisch gibt dieser
Lasagne-Variation eine besondere Note.
Mit Bolognese-Sauce, Tomaten, Zwiebeln
und einem Topping aus Emmentaler
begeistert sie Jung und Alt!

1
~

LASAGNE BOLOGNESE MIT
RINDFLEISCH

Das herzhafte Rindfleisch gibt dieser
Lasagne-Variation eine besondere Note.
Mit Bolognese-Sauce, Tomaten und
Zwiebeln zwischen zarten Nudelplatten,
bedeckt mit Bechamel.

1 oo
fertig

Art.-Nr. 65619 - Port. a 330g | 2x12Port./Kin.

LACHS-LASAGNE MIT

BLATTSPINAT

Angeln Sie sich eine besondere Genuss-
Komposition: Die leckere Lasagne mit

~  Lachs, feinem Blattspinat, Zwiebeln und
| Sahne schmeckt nach mehr!

10 ez
- =




Art.-Nr. 75609 - Port. 2 2509 | 2x16 Port./Ktn.
Art.-Nr. 65618 - Port. 2 3309 | 2x12Port./Ktn.

GEMUSE-LASAGNE
Tomaten, Zucchini, Broccoli, Zwiebeln,
Karotten, Paprika und Sellerie zwischen
zarten Nudelteigplatten machen dieses
Gericht zu einem Leckerbissen nicht nur
flr Vegetarier!

1N ez
<

F o
— ‘ LASAGNE PRIMAVERA
Der vegetarische Genuss mit Karotten,
Blumenkohl, Broccoli und Erbsen in
.4 Frischkésesauce, klassisch geschichtet
A

. und durchzogen von Nudelteigplatten.
Davon schwarmen nicht nur Vegetarier!

1N e

e
Ry

5 %
3 7

Lasagnen - vegan V
=

Art.-Nr. 65738 - Port. 2 3309 | 2x12Port./Ktn.

VEGANE LINSENLASAGNE
Fruchtige Tomatensauce, rote Linsen und
knackige Karottenstiickchen zwischen
veganen Nudelteigplatten machen diese
Lasagne zu einem modernen veganen

- Genuss.

1 00 0
-| =

Art.-Nr. 65747 - Port. 2 3309 | 2x12Port./Ktn.

VEGANE LASAGNE BOLOGNESE
Die vegane Bolognese-Variante besticht
mit einer fruchtigen Fullung aus Tomaten,
..~ knackigen Karotten, Lauch und Weizen-
| proteinen und wird mit einer cremigen
Bechamelsauce abgerundet. Genauso
wie das Original!

1

= |

UNSERE LASAGNEN SIND IM NU ZUBEREITET UND DURCH DEN 1/1 GASTRONORM-SCHNITT

IMMER GLEICHMASSIG GEWICHTET.
n Schritt 1

Einfache Entnahme der Lasagne im
1/1 Gastronorm-Schnitt.

~

Schritt 3
> Nach Zubereitung Entnahme der

&
\

/(s\,. /

gleichméBigen Stiicke.

J

Schritt 2
Platzierung in der Form und Entfer-
nung der Schutzverpackung.

\§
W
A\
W
w

*auf der Speisekarte, It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung



Exakt Statt aur der Spur nach:
Die Allergenkennzeichuung

DIE 14 HAUFIGSTEN ALLERGIEAUSLOSER IM UBERBLICK:

¢ Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte e Sellerie und Sellerieerzeugnisse, z.B. Staudensellerie,
Erzeugnisse, z.B. Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Bleichsellerie, Knollensellerie
Dinkel, Kamut, Griinkern, Emmer, Einkorn
Senf und Senferzeugnisse
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, z.B. Krebse,
Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer, Scampi Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Eier und Eierzeugnisse Schwefeldioxid und Sulfit in Konzentrationen von mehr
als 10mg/kg oder 10mg/I.
Fische und Fischerzeugnisse
Lupinen und Lupinenerzeugnisse
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse, z.B.
Sojabohnen und Sojaerzeugnisse Schnecken, Abalone, Tintenfische (Oktopus, Kalmar,
Sepia), Muscheln (auch Austern)
Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

Schalenfriichte und daraus hergestellte
Erzeugnisse, z.B. HaselnUsse, Walnusse, ParanUsse,
Pekannlsse, Makadamia- oder Queenslandnisse,
Cashewkerne, Pistazien, Mandeln

O

LEGENDE:

. ' & ' ; Ohne deklarierungspflichtige
Fleischfrei PN Glutenfrei It. Rezeptur Py Gekinit X Enthalten aaz) Ghne deKarierungs: e

It. Lebensmittelzusatzstoff-

| . Glutenfrei It. Rezeptur, ﬁ . . Kann Spuren Durchfihrungsverordnung
ezl seon kann Spuren enthalten > Tiefgekahit (%) enthalten

- 5 Oko-Kontrollstellennummer
m Vegan Laktosefrei It. Rezeptur | DE-OKO 006

Laktosefrei It. Rezeptur, Geschitzte geographische
spuR kann Spuren enthalten =7 Angabe g.g.A.

Haftungsausschluss zur Allergeniibersicht

Die Richtigkeit dieser Angaben kann im Falle einer Rezepturédnderung leider nicht gewéahrt werden. So empfehlen wir stets
eine Uberpriifung der Zusammensetzung und der enthaltenen Allergene anhand der Angaben auf der Produktverpackung.

Produkte, bei denen ein bestimmtes Allergen als nicht vorhanden gekennzeichnet ist, setzen wir die jeweilige Zutat
rezeptgeman nicht zu. Ebenso ist diese Zutat unseres Wissens nach auch in keinem der verwendeten Rohstoffe enthalten.

Nicht ausgeschlossen werden kénnen jedoch geringe Spuren dieser Zutat. Dies kann zum Beispiel der Fall sein, wenn ein
Vorprodukt damit in Berlhrung kam oder sich bei dessen Herstellung eine Kreuzkontamination ergab.
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assiuBnazIalenyoBA
3 (USYSNIIOI) BISIUOIOA

assjubnezisusuidnT
% uauidnT]

(®>1/6w 01 <) ewing
3 PIXOIP[B}OMUOS

ass|ubnezioweses
® UoWesweses

HE
HEEEEER

oss|uBnazIoslis|eS
¥ dlU”|IeS

HEEEEE
HEEEEE

assiubnezig aye1sebisy
snelep xR ajyonJuseyos

B
B
B
x| | oo x| [ | | [ |

assiuBnazioyolin |
® WIIN | =

ass|ubnezieelog | "
g usuyoqelos |

assiubneziessnupig
9 assnup.3

ass|iubnazIayosl4
3 ©UOsI4

assiubnezielg
CRSE]

oss|uBnazielensqeIy
9 alollsgaly

mwm:_%rﬂwﬁ_w Exxxx X
SIS )5)5)
-] -4 -4 -4 4] -4

B
B
E
=
a
a
B

(x| | [oo]x
(x| | [oo]x
(x| | [00]e
(x| | ||

254160098

221180098
255310098

225420098
255290098

Gerollte Maultaschen, ca. 85¢g
Sch. a2 x 1000g | 4Sch./Ktn
Manufaktur-Maultaschen, ca. 120g
Hausmacher Maultaschen, ca. 90g

Bl Schwibische Maultaschen g.g.A.,
Btl. a 1kg | 8 Btl./Ktn.

Gerollte Fleischtaschen, ca. 859
Gerollte Maultaschen, ca. 85g

+7°C
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MAULTASCHEN - VEGETARISCH
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Gerollte Frischkase-Spinat-Maultaschen

Gemiisemaultaschen, ca. 50g
ca. 85¢g

+7°C
+7°C
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Eimer a 5 kg
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Gerollte Maultaschen, ca. 859 - 4 x 25Stk.
,ca.85g -

Gerollte Rindfleischmaultaschen, ca. 85g

Gerollte Fleisch-Emmentaler-Taschen,

Gerollte Maultaschen, geschnitten
ca. 859 - 4 x 25Stk.
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Maultaschen geschnitten
Gerollte Maultaschen

5& Maultaschen mit Ei
10 x 12Stk.

.
Xy
XY
18°C

EH Rindfleischmaultaschen, ca. 50g

EE Suppenmaultaschen, ca. 10g - 6 x 1kg

EE Suppenmaultaschen g.g.A., ca. 10g - 2 x 2,5kg

EE Gefliigelmaultaschen, ca. 50g
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MAULTASCHEN - VEGETARISCH
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24 Gemiisemaultaschen, ca. 50g 65914 p"
/4 Frischkdse-Spinat-Taschen, ca. 359
/4 Vegetarische Maultaschen, ca. 85g 65895 )"

o501 |1
50z 14
5042 /.
E.g Suppenmaultaschen mit Gemiise, ca. 10g p"
5200 1.3
osec

62181

Gerollte vegetarische Maultaschen,
Bio-Gemiisemaultaschen, ca. 50g

Gemiisemaultaschen mit Ei

2
g

EE Frischkdsemaultaschen, ca. 50g

Ea Gemiisemaultaschen, geschnitten
EE Pilzmaultaschen, ca. 50g
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Oberschwabische Schupfnudeln
Schupfnudeln

Schwabische Eierknopfle

Halusky Kartoffelknopfle

Schwabische Kartoffel

Schupfnudeln (Bubaspitzle)

Schwabische Kartoffel -

Schupfnudeln (Bubaspitzle)
Kartoffel-Schupfnudeln
5& Cook & Chill
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MAULTASCHEN - VEGAN
BEILAGEN - VEGAN
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/4 Hirtenpfanne vegetarisch 63299 p"
Kasespatzle ,Allgduer Art“
/4 Penne Quattro Formaggi

”.
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/4 Spatzle-Pilz-Pfanne vegetarisch 6357

SUPPENEINLAGEN - VEGETARISCH
PFANNENGERICHTE - VEGETARISCH

FEINKOST - MIT FLEISCH

Eﬂ Linguine-Pfanne 61372 |LN\¢
Schupfnudel-Gemiise-Pfanne
o4 vegetarisch
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Tortellini Tricolore Carne di Manzo,

Ravioli Carne di Manzo, ca. 10g

Cannelloni Bolognese, ca. 40g
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Cannelloni Carne di Manzo,
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Bio-Tortelloni Ricotta-Spinaci,
4 ca. 10g

Bio-Ravioli Ricotta/Spinat, (4

ca. 10g )

Bio Cannelloni Ricotta-Spinaci,

ca. 40g - 2 x 2kg

GEFULLTE PASTA - VEGAN

Tortelloni Mediterraneo vegan,
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EE Mezzelune Spinaci vegan, ca. 10g
Ea Vegane Cannelloni Bolognese 65244 Qﬂ
Eg Tortellini vegetale, vegan, ca. 59 61398 Qg
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ENTDECKEN SIE UNSERE BROSCHUREN
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN DER BURGER GMBH & CO. KG

VERKAUFS-, LIEFERUNGS- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

1. Geltungsbereich

1.1. Unsere VERKAUFSBEDINGUNGEN gelten ausschlieBlich. Soweit diese keine Regelungen enthalten, gilt
das Gesetz. Entgegenstehenden oder zusatzlichen Bedingungen des Vertragspartners wird widersprochen. Sie
gelten nur, wenn wir uns schriftlich ausdrticklich mit ihnen oder mit Teilen davon einverstanden erklart haben.
Unsere VERKAUFSBEDINGUNGEN gelten auch dann, wenn unsere Lieferungen in Kenntnis entgegenstehender
oder zusétzlicher Bedingungen des Vertragspartners vorbehaltlos erbracht werden.

1.2. Unsere VERKAUFSBEDINGUNGEN gelten auch fiir alle kiinftigen Geschéfte mit dem Vertragspartner.

1.3. Unsere VERKAUFSBEDINGUNGEN gelten nur gegentiber Unternehmern im Sinne von § 310 Abs. 1 BGB.

2. Angebote, Qualitit, Gewicht, Anderungen des Vertr il [¢] behalt

2.1. Unsere Angebote sind — sofern nicht ausdriicklich als fest bezeichnet - freibleibend und unverbindlich.

2.2. Wir behalten uns nach Vertragsschluss folgende Anderungen unserer Lieferungen vor, sofern dies fiir den
Vertragspartner zumutbar ist: geringfiigige und unwesentliche Farb-, Form-, MaB-, Gewichts- oder Mengenab-
weichungen; handelsiibliche Abweichungen.

2.3. Das in unserem Werk ermittelte Ausgangsgewicht ist maBgebend. Es wird unter Kon-
trolle festgestellt. Wahrend des Transports entstehende tbliche Gewichtsverluste gehen zu Lasten des Vertrags-
partners.

2.4. Der Vertragsschluss erfolgt unter dem Vorbehalt der richtigen und rechtzeitigen Selbstbelieferung durch
unsere Zulieferer. Dies gilt nur fir den Fall, dass die Nichtlieferung nicht von uns zu vertreten ist. Der Vertrags-
partner wird Gber die Nichtverfligbarkeit von Lieferungen unverztiglich informiert.

3. Preise, Zahlungsbedingungen

3.1. Wir behalten uns das Recht vor, unsere Preise angemessen zu erhéhen, wenn nach Abschluss des Vertra-
ges von uns nicht zu vertretende Kostenerhéhungen, insbesondere auf Grund von Preiserhéhungen von Materi-
alien und Vorprodukten, eintreten. Diese werden wir dem Vertragspartner auf Verlangen nachweisen.

3.2. Unsere Preise verstehen sich vorbehaltlich gesonderter Vereinbarung ab Werk ausschlieBlich Porto,
Versand, Fracht, Verpackung, Versicherung, Zoll sowie anderer offentlicher Gebiihren oder Abgaben. Wird die
Klausel ,frachtfrei“ oder ,franko Empfangsort* vereinbart, ibernehmen wir nur die reinen Frachtkosten (Trans-
portkosten), wahrend alle durch besondere Verhaltnisse eintretenden Zuschlage wie Liegegelder, Umladekosten
oder dhnliche Kosten zu Lasten des Vertragspartners gehen. Die Mehrwertsteuer wird in der jeweils am Tag der
Rechnungstellung gesetzlich vorgeschriebenen Hohe zusatzlich in Rechnung gestellt.

3.3. Die Zahlungen sind bei Falligkeit ohne jeden Abzug - also ohne Skonto - frei unserer Zahlstelle zu leisten. Ist
eine Zahlung nicht innerhalb von 30 Tagen jeweils nach Rechnungsdatum geleistet, kommt der Vertragspartner
ohne weitere Erklarung unsererseits in Verzug. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Regelungen betreffend die
Folgen des Zahlungsverzugs.

3.4. Aufrechnungsrechte stehen dem Vertragspartner nur zu, wenn seine Gegenanspriiche rechtskraftig festge-
stellt, unbestritten oder anerkannt sind. Zur Ausiibung eines Zuriickbehaltungsrechts ist der Vertragspartner nur
insoweit befugt, als sein Gegenanspruch auf dem gleichen Vertragsverhaltnis beruht.

3.5. Im Falle fehlender VertragsgemaBheit der Lieferung steht dem Vertragspartner ein Zurtickbehaltungsrecht
zu, soweit der einbehaltene Betrag im angemessenen Verhéltnis zur fehlenden VertragsgemaBheit, (insbesondere
einem Mangel) und den voraussichtlichen Kosten der Nacherfiillung (insbesondere einer Mangelbeseitigung)
steht. Der Vertragspartner ist nicht berechtigt, Anspriiche und Rechte wegen fehlender VertragsgeméaBheit gel-
tend zu machen, wenn er féllige Zahlungen nicht geleistet hat und der féllige aber nicht geleistete Betrag trotz
der fehlenden VertragsgemaBheit in einem angemessenen Verhaltnis zu den nicht vertragsgemaBen Lieferungen
bzw. Leistungen steht.

4. Verpackung, Lieferzeit, nicht zu vertretende Lieferhindernisse, Lieferverzug, Annahmeverzug, Mit-
wirkungspflichten

4.1. Vorbehaltlich einer anderweitigen Vereinbarung erfolgt die Lieferung ,ab Werk* unverpackt. Auch bei et-
waiger Verpackung durch uns werden Transport- und alle sonstigen Verpackungen nach MaBgabe der Verpa-
ckungsordnung nicht zurickgenommen; ausgenommen sind Paletten und Tauschverpackungen. Der Vertrags-
partner ist verpflichtet, auf eigene Kosten fiir eine Entsorgung der Verpackungen zu sorgen.

4.2. Die angegebenen Lieferzeiten sind nur dann Fixtermine, wenn sie ausdrticklich als solche festgelegt wer-
den.

4.3. Die Einhaltung von Lieferverpflichtungen, insbesondere Lieferterminen, setzt voraus:

die rechtzeitige und ordnungsgemaéBe Erfiillung etwaiger Mitwirkungspflichten des Vertragspartners, insbeson-
dere den Eingang vom Vertragspartner zu liefernder Unterlagen und Informationen; den Eingang vereinbarter
Anzahlungen bzw. die Er6ffnung vereinbarter Akkreditive; das Vorliegen etwaiger erforderlicher behérdlicher Ge-
nehmigungen und Lizenzen. Die Einrede des nicht erfiillten Vertrages bleibt vorbehalten.

4.4. Furdie Einhaltung der Lieferfrist ist der Zeitpunkt maBgebend, an dem die Lieferung ,,ab Werk* erfolgt oder
dem Vertragspartner die Versandbereitschaft mitgeteilt worden ist.

4.5. Von uns nicht zu vertretende Lieferverzégerungen:

4.5.1 Lieferverzégerungen auf Grund folgender Lieferhindernisse sind von uns — auBer es wurden gerade in Bezug
auf die Frist- bzw. Termineinhaltung ausnahmsweise ein Beschaffungsrisiko oder eine Garantie ibernommen —
nicht zu vertreten, entsprechendes gilt auch, wenn diese Hindernisse bei unseren Lieferanten oder deren Unter-
lieferanten eintreten: Umstande hoherer Gewalt sowie Lieferhindernisse, die nach Vertragsschluss eintreten oder
uns unverschuldet erst nach Vertragsschluss bekannt werden und beztiglich derer von uns der Nachweis geftihrt
wird, dass sie auch durch die gebotene Sorgfalt von uns nicht vorausgesehen und verhutet werden konnten und
uns insoweit auch kein Ubernahme-, Vorsorge- und Abwendungsverschulden trifft.

Unter vorbenannten Voraussetzungen - Eintritt oder unverschuldetes Bekanntwerden erst nach Vertragsschluss,
von uns nachgewiesene Unvorhersehbarkeit und Unvermeidbarkeit — zahlen hierzu insbesondere: Berechtigte
ArbeitskampfmaBnahmen (Streik und Aussperrungen); Betriebsstérungen; Rohstoffverknappung; Epidemien und
Pandemien, Ausfall von Betriebs- und Hilfsstoffen.

4.5.2 Schadensersatzanspriiche des Vertragspartners sind bei Lieferverzégerungen im Sinne von Ziff. 4.5.1.
ausgeschlossen.

4.5.3 Bei einem endgliltigen Lieferhindernis im Sinne von Ziff. 4.5.1. ist jede Vertragspartei zur sofortigen Ver-
tragsbeendigung durch Ruicktritt entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen berechtigt.

4.5.4 Bei einem vortibergehenden Lieferhindernis im Sinne von Ziff. 4.5.1. sind wir berechtigt, Lieferungen um die
Dauer der Behinderung zzgl. einer angemessenen Anlaufzeit hinauszuschieben. Weisen wir dem Vertragspartner
eine unzumutbare Liefererschwerung nach, sind wir zum Vertragsriicktritt berechtigt.

4.6. Von uns zu vertretende Lieferverzégerungen (Lieferverzug)

Wenn eine strengere (insbesondere verschuldensunabhéngige) oder mildere Haftung weder bestimmt noch aus
dem sonstigen Inhalt des Vertragsverhaltnisses zu entnehmen ist, haften wir fir Verzugsschéaden wegen vorsatz-
licher oder fahrlassiger Pflichtverletzung wie folgt:

4.6.1 GeméB den gesetzlichen Bestimmungen bei Vorsatz.

4.6.2 GemaB den gesetzlichen Bestimmungen unter Begrenzung unserer Schadensersatzhaftung auf den vor-
hersehbaren, vertragstypischen Schaden:

bei grober Fahrlédssigkeit unserer gesetzlichen Vertreter, leitenden Angestellten und sonstigen Erfiillungsgehilfen;
bei leichter Fahrldssigkeit unserer gesetzlichen Vertreter, leitenden Angestellten und sonstigen Erfiillungsgehil-
fen, wenn durch diese wesentliche Vertragspflichten (vgl. Definition Ziff. 8.8.2) verletzt werden; dies ist insbe-
sondere der Fall, wenn der zugrunde liegende Vertrag ein Fixgeschéft ist oder der Vertragspartner wegen der
von uns zu vertretenden Lieferverzogerung geltend machen kann, dass sein Interesse an der Vertragserftillung
fortgefallen ist.

4.6.3 Im Ubrigen Fallen leichter Fahrlassigkeit haften wir im Fall des Lieferverzugs fir jede vollendete Woche
Verzug nur im Rahmen einer pauschalierten Verzugsentschédigung in Héhe von 0,5% des Lieferwertes, maximal
jedoch nicht mehr als 5% des Lieferwertes.

4.6.4 Weitere gesetzliche Anspriiche und Rechte des Vertragspartners bleiben vorbehalten.
4.7. Wir sind zu Teillieferungen in fiir den Vertragspartner zumutbarem Umfang berechtigt.

4.8. Kommt der Vertragspartner schuldhaft mit der Annahme am Erfllungsort, der Abholung oder dem Abruf
der Ware - auch bei eventuellen Teillieferungen — in Verzug, verzégert sich die Lieferung in sonstiger Weise aus
Griinden, die der Vertragspartner zu vertreten hat oder verletzt er schuldhaft sonstige Mitwirkungspflichten, so
sind wir berechtigt, den uns insoweit entstehenden Schaden, einschlieBlich etwaiger Mehraufwendungen, ersetzt
zu verlangen. Weitergehende Anspriiche bleiben vorbehalten.

5. Ubergang der Gefahr, Versicherung

5.1. Die Gefahr des zufalligen Untergangs oder einer zufélligen Verschlechterung geht auf den Vertragspart-
ner Uber, sobald die Lieferung an die zur Abholung oder Ausfiihrung der Lieferung bestimmte Person oder An-
stalt ibergeben worden ist, spatestens jedoch bei Verlassen unseres Werkes. Dies gilt auch fiir etwaige, auf
Grund besonderer Vereinbarung durch unsere eigenen Fahrzeuge oder ,frachtfrei“, ,verpackungsfrei,
sassekuranzfrei“ und/oder ,franko t“ erfolgten Lieferungen.

5.2. Bei Annahme-, Abruf- oder Abholverzug des Vertragspartners oder Verzégerung unserer Lieferungen aus
von dem Vertragspartner zu vertretenden Griinden geht die Gefahr eines zufélligen Untergangs oder einer zufalli-
gen Verschlechterung zu dem Zeitpunkt auf den Vertragspartner tiber, an dem dieser in Verzug gerat bzw. an dem
die Lieferungen bei pflichtgemaBem Verhalten des Vertragspartners vertragsgemaB hatten erfolgen kénnen.

5.3. AufWunsch des Vertragspartners wird auf seine Kosten die Lieferung ab Gefahriibergang gegen Diebstahl,
Bruch-, Feuer-, Wasser- und Transportschaden sowie sonstige versicherbare Schaden versichert.

6. Eigentumsvorbehalt

6.1. Wir behalten uns das Eigentum an der Lieferung (,Vorbehaltsprodukte®) bis zum Eingang aller Zahlungen
aus der Geschaftsverbindung mit dem Vertragspartner vor. Der Eigentumsvorbehalt erstreckt sich auch auf
den anerkannten Saldo, soweit wir Forderungen gegentiber dem Vertragspartner in laufende Rechnung buchen
(Kontokorrent-Vorbehalt). Bei vertragswidrigem Verhalten des Vertragspartners, insbesondere bei Zahlungsver-
zug, sind wir berechtigt, die Vorbehaltsprodukte zuriickzunehmen. In der Zuriicknahme der Vorbehaltsprodukte
durch uns liegt ein Ricktritt vom Vertrag. Wir sind nach Riicknahme der Vorbehaltsprodukte zu deren Verwertung
befugt, der Verwertungserlés ist auf die Verbindlichkeiten des Vertragspartners — abziiglich angemessener Ver-
wertungskosten — anzurechnen.

6.2. Der Vertragspartner ist berechtigt, die Vorbehaltsprodukte im ordentlichen Geschéaftsgang weiterzuver-
kaufen; er tritt uns jedoch bereits jetzt alle Forderungen in Hohe des Faktura-Endbetrags (einschlieBlich Mehr-
wertsteuer) unserer Forderungen ab, die ihm aus der WeiterverduBerung gegen seine Abnehmer oder Dritte
erwachsen. Stellt der Vertragspartner die Forderungen aus einer WeiterverauBerung der Vorbehaltsprodukte in
ein mit seinem Abnehmer bestehendes Kontokorrentverhaltnis ein, so ist die Kontokorrentforderung in Héhe
des anerkannten Saldos abgetreten; gleiches gilt fir den ,kausalen“ Saldo im Falle der Insolvenz des Vertrags-
partners. Zur Einziehung der abgetretenen Forderungen ist der Vertragspartner auch nach deren Abtretung er-
machtigt. Unsere Befugnis, die Forderungen selbst einzuziehen, bleibt — vorbehaltlich der insolvenzrechtlichen
Regelungen - hiervon unberiihrt; jedoch verpflichten wir uns, die Forderungen nicht einzuziehen, solange der
Vertragspartner seine Vertragspflichten nicht verletzt, insbesondere seinen Zahlungsverpflichtungen ordnungs-
gemaB nachkommt, nicht in Zahlungsverzug gerét sowie kein Antrag auf Eréffnung eines Insolvenzverfahrens
gestellt ist oder keine Zahlungseinstellung vorliegt. Sicherungsiibereignung oder Verpfandung werden von der
VerauBerungsbefugnis des Vertragspartners nicht gedeckt.

6.3. Bei Wegfall unserer Verpflichtung gemaB vorstehend Ziff. 6.2., die Forderungen nicht selbst einzuziehen,
sind wir — vorbehaltlich der insolvenzrechtlichen Regelungen — berechtigt, die WeiterverauBerungsbefugnis zu wi-
derrufen und von unserem Ricknahme- und Verwertungsrecht nach MaBgabe von vorstehend Ziff. 6.1 Gebrauch
zu machen und/oder

die Einziehungsermachtigung zu widerrufen und zu verlangen, dass der Vertragspartner uns die abgetretenen
Forderungen und deren Schuldner bekannt gibt, alle zum Einzug erforderlichen Angaben macht, die dazugehéri-
gen Unterlagen aushandigt und den Schuldnern (Dritten) die Abtretung mitteilt.

6.4. Bei Beschadigung oder Abhandenkommen der Vorbehaltsprodukte sowie bei Sitz- und Wohnungswechsel
hat uns der Vertragspartner unverziiglich schriftlich zu benachrichtigen. Entsprechendes gilt bei Pfandungen
oder sonstigen Eingriffen Dritter, damit wir Drittwiderspruchsklage (gemaB § 771 ZPO oder, sofern anwendbar,
gemaB entsprechendem auslandischem Recht) erheben kénnen. Soweit der Dritte nicht in der Lage ist, uns die
gerichtlichen und auBergerichtlichen Kosten einer Drittwiderspruchsklage zu erstatten, haftet der Vertragspart-
ner fir den uns entstandenen Ausfall. Wird die Freigabe der Vorbehaltsprodukte ohne Prozess erreicht, kénnen
auch die dabei entstandenen Kosten dem Vertragspartner angelastet werden, ebenso die Kosten der Riickschaf-
fung der gepfandeten Vorbehaltsprodukte.

6.5. Die Verarbeitung oder Umbildung der Vorbehaltsprodukte durch den Vertragspartner wird stets fiir uns
vorgenommen. Werden die Vorbehaltsprodukte mit anderen, uns nicht gehérenden Gegenstanden verarbeitet,
so erwerben wir das Miteigentum an der neuen Sache im Verhiltnis des Wertes der Vorbehaltsprodukte (Faktura-
Endbetrag einschlieBlich Mehrwertsteuer) zu den Werten der anderen verarbeiteten Gegenstande zur Zeit der
Verarbeitung bzw. Umbildung. Fiir die durch Verarbeitung bzw. Umbildung entstehende Sache gilt im Ubrigen
das gleiche wie fur die Vorbehaltsprodukte. An der durch Verarbeitung bzw. Umbildung entstehenden Sache
erhalt der Vertragspartner ein seinem Anwartschaftsrecht an den Vorbehaltsprodukten entsprechendes Anwart-
schaftsrecht eingerdumt.

6.6. Werden die Vorbehaltsprodukte mit anderen, uns nicht gehdrenden Gegensténden untrennbar vermischt
oder verbunden, so erwerben wir das Miteigentum an der neuen Sache im Verhaltnis des Wertes der Vorbe-
haltsprodukte (Faktura-Endbetrag einschlieBlich Mehrwertsteuer) zu den Werten der anderen vermischten oder
verbundenen Gegensténde zum Zeitpunkt der Vermischung oder Verbindung. Erfolgt die Vermischung oder Ver-
bindung in der Weise, dass die Sache des Vertragspartners als Hauptsache anzusehen ist, so gilt als vereinbart,
dass der Vertragspartner uns anteilmaBig Miteigentum tbertragt. Der Vertragspartner verwahrt das Alleineigen-
tum oder das Miteigentum fiir uns.

6.7. Bei der WeiterverauBerung unserer Vorbehaltsprodukte nach Verarbeitung oder Umbildung tritt der Ver-
tragspartner seine Verguitungsanspriiche in Hohe des Fakturaendbetrages (einschlieBlich Mehrwertsteuer) unse-
rer Forderungen bereits jetzt sicherungshalber an uns ab. Haben wir aufgrund der Verarbeitung bzw. Umbildung
oder der Vermischung bzw. Verbindung der Vorbehaltsprodukte mit anderen, uns nicht gehérenden Gegen-
standen nur Miteigentum gemaB vorstehender Ziff. 6.5. oder 6.6. erworben, wird der Kaufpreisanspruch des
Vertragspartners nur im Verhaltnis des von uns fiir die Vorbehaltsprodukte berechneten Endbetrages inklusive
Mehrwertsteuer zu den Rechnungsendbetrégen der anderen, uns nicht gehérenden Gegensténde im Voraus an
uns abgetreten. Im Ubrigen gelten fiir die im Voraus abgetretenen Forderungen die vorstehenden Ziff. 6.2. und 6.3
entsprechend.



6.8. Ist der Eigentumsvorbehalt oder die Abtretung nach auslandischem Recht, in dessen Bereich sich unsere
Vorbehaltsprodukte befinden, nicht wirksam, so gilt die dem Eigentumsvorbehalt und der Abtretung in diesem
Rechtsgebiet entsprechende Sicherung als vereinbart. Ist zur Entstehung solcher Rechte die Mitwirkung des
Vertragspartners erforderlich, so ist er auf unsere Anforderung hin verpflichtet, alle MaBnahmen zu ergreifen, die
zur Begriindung und Erhaltung solcher Rechte notwendig sind.

6.9. Wir verpflichten uns, die uns zustehenden Sicherheiten auf Verlangen des Vertragspartners insoweit frei-
zugeben, als der realisierbare Wert unserer Sicherheiten die zu sichernden Forderungen um mehr als 10% tiber-
steigt; die Auswahl der freizugebenden Sicherheiten obliegt uns.

7. Unter und

Infor

7.1. Unbeschadet der nach § 377 HGB bestehenden Untersuchungs- und Riigeobliegenheiten des Vertrags-
partners ist dieser verpflichtet, die Ware unverziiglich nach Ablieferung, soweit dies nach ordnungsgemaBem Ge-
schaftsgang tunlich ist, auf seine Kosten nach Stiickzahl, Gewicht und Verpackung zu untersuchen und mindes-
tens stichprobenweise eine repréasentative Qualitatskontrolle vorzunehmen, hierzu in angemessenem Umfang
die Verpackung (Kartons, Sacke, Dosen, Folien etc.) zu 6ffnen und die Ware selbst nach duBerer Beschaffenheit,
Geruch und Geschmack zu priifen, wobei gefrorene Ware mindestens stichprobenartig aufzutauen ist. Ergeben
sich dabei Auffalligkeiten, ist die Ware genauer zu untersuchen.

7.2. Der Vertragspartner ist verpflichtet, beanstandete Ware bis zur weiteren Anweisung durch uns bereit zu
halten. Bei geriigter Tiefkiihlware ist der Vertragspartner verpflichtet, diese unter Beachtung der einschlagigen
gesetzlichen Vorgaben zu lagern. Wir sind berechtigt, den Nachweis einer Iiickenlosen Kiihlkette zu fordern.

7.3. Méngel missen uns unverziglich in einer Weise angezeigt werden, dass wir die Rechtzeitigkeit und die
Berechtigung der betreffenden Rige nachprifen kénnen und dass eine Riickverfolgbarkeit durch uns méglich
ist, insbesondere muissen aus der Rige Art und Umfang des behaupteten Mangels eindeutig zu entnehmen sein
und die auf der Produktverpackung aufgebrachten Chargen Identnummern angegeben sein.

7.4. Eine Mangelhaftung ist ausgeschlossen, sobald der Vertragspartner die gerligte Ware vermischt, weiterver-
sendet, weiterverkauft oder mit ihrer Be- oder Verarbeitung begonnen hat.

7.5. Zur Eingrenzung unserer Produzentenhaftung ist der Vertragspartner verpflichtet, uns umgehend alle ihm
zugehenden Informationen zu geben, die auf das Vorliegen von Produktméngeln oder -fehlern schlieBen lassen
(insbesondere Kundenreklamationen) und uns bei Rickrufaktionen unverziglich und umfassend zu unterstitzen.

8. Mangelhaftung

8.1. Die Mangelrechte des Vertragspartners setzen voraus, dass dieser seinen nach § 377 HGB geschuldeten
Untersuchungs- und Riigeobliegenheiten und seinen Vertragspflichten gemaB vorstehend Ziff. 7.1 ordnungsge-
maB nachgekommen ist. Nach einer Mangelanzeige werden wir dem Vertragspartner unverziiglich mitteilen, ob
die Ware an uns zuriickzuschicken ist oder aber, ob zuzuwarten ist, bis diese von uns bei ihm abgeholt oder an
Ort und Stelle - auch durch einen Sachverstandigen - tiberpriift wird. Sind am Untersuchungsort durch einen ver-
eidigten Probenehmer Muster aus der Lieferung gezogen, so sind diese fiir die Begutachtung der Beschaffenheit
der Ware maBgeblich.

8.2. Soweit ein Mangel vorliegt, sind wir nach unserer Wahl zur Nacherfillung in Form einer Mangelbeseitigung
oder zur Lieferung einer neuen mangelfreien Sache berechtigt. Sollte eine der beiden oder beide Arten dieser
Nacherfiillung unméglich oder unverhaltnismaBig sein, sind wir berechtigt, sie zu verweigern. Wir kénnen die
Nacherfillung auch verweigern, solange der Vertragspartner seine Zahlungspflichten uns gegenuber nicht in
einem Umfang erfilllt, der dem mangelfreien Teil der erbrachten Leistung entspricht. Wir sind verpflichtet, alle zum
Zweck der Nacherfillung erforderlichen Aufwendungen, insbesondere Transport-, Wege-, Arbeits- und Material-
kosten zu tragen, soweit sich diese nicht dadurch erhéhen, dass die Lieferung nach einem anderen Ort als zum
Erflllungsort verbracht wurde, es sei denn, die Verbringung entspricht dem bestimmungsgemé&Ben Gebrauch.

8.3. Bei Unmdglichkeit oder Fehlschlagen der Nacherfiillung, schuldhafter oder unzumutbarer Verzégerung
oder ernsthafter und endgtiltiger Verweigerung der Nacherfiillung durch uns oder Unzumutbarkeit der Nach-
erfillung flr den Vertragspartner ist dieser nach seiner Wahl berechtigt, entweder den Kaufpreis entsprechend
herabzusetzen (Minderung) oder vom Vertrag zurtickzutreten (Ruicktritt).

8.4. Soweit diese ALLGEMEINEN VERKAUFSBEDINGUNGEN zu Voraussetzungen und Folgen der Nacherftil-
lung, der Minderung und des Riicktritts keine oder keine abweichenden Regelungen enthalten, finden die gesetz-
lichen Vorschriften zu diesen Rechten Anwendung. Fiir den Riickgriff des Vertragspartners gegen uns wegen von
ihm im Zusammenhang mit der Mangelhaftigkeit einer neu hergestellten Sache getéatigten Aufwendungen gelten
die gesetzlichen Regelungen.

8.5. Die Anspriiche des Vertragspartners auf Schadens- und Aufwendungsersatz, die mit Mangeln im Zusam-
menhang stehen, richten sich ohne Riicksicht auf die Rechtsnatur des Anspruchs — insbesondere auch in Bezug
auf Anspriiche wegen Mangeln und Pflichtverletzungen, sowie deliktische Anspriiche — nach den folgenden Re-
gelungen Ziff. 8.5.1 bis einschlieBlich Ziff. 8.5.4.

8.5.1 Fiir Schaden haften wir gemaB den gesetzlichen Bestimmungen unbeschrénkt:

bei Vorsatz;

bei schuldhafter Verletzung von Leben, Kérper, Gesundheit;

bei Méngeln sowie sonstigen Umstéanden, die arglistig verschwiegen worden sind, oder

bei Mangeln, deren Abwesenheit garantiert oder soweit eine Garantie fiir die Beschaffenheit abgegeben worden ist.

8.5.2 Des Weiteren haften wir gemaB den gesetzlichen Bestimmungen fiir Schaden, wobei unsere Schadenser-
satzhaftung jedoch (auBer in den Fallen vorstehend Ziff. 8.5.1) auf den vorhersehbaren, vertragstypischen Scha-
den begrenzt ist:

bei grober Fahrlédssigkeit unserer gesetzlichen Vertreter, leitenden Angestellten und sonstigen Erfiillungsgehilfen;
bei leichter Fahrlassigkeit unserer gesetzlichen Vertreter, leitenden Angestellten und sonstigen Erfiillungsge-
hilfen, unter der Voraussetzung, dass durch diese wesentliche Vertragspflichten (Pflichten, deren Erfiillung die
ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrages tberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Ver-
tragspartner regelmaBig vertrauen darf) verletzt werden.

8.5.3 Die Haftung nach dem Produkthaftungsgesetz bleibt unberiihrt.

8.5.4 Soweit nicht vorstehend Ziff. 8.5 etwas Abweichendes geregelt ist, sind weitere Anspriiche ausgeschlos-
sen.

9. Einhaltung von gesetzlichen B und Vorschriften durch unser Unterneh-

men, Compliance

Veror

9.1 Vom Vertragspartner geforderte Garantien, Verpflichtungen, Bestatigungen oder Erklarungen ber die Ein-
haltung in- oder auslandischer 6ffentlich-rechtlicher Gesetze, Verordnungen und Vorschriften durch unser Un-
ternehmen, insbesondere in den Bereichen Strafrecht, Korruption, Kartellrecht, Umweltschutz, Menschenrechte,
Arbeitssicherheit und Mindestlohn, begriinden nur dann eine vertragliche Verpflichtung unsererseits gegentiber
dem Vertragspartner, wenn wir diesen ausdricklich schriftlich zugestimmt haben. Entsprechendes gilt in Bezug
auf die vom Vertragspartner geforderte Einhaltung von gesetzlich nicht bindenden Standards durch unser Unter-
nehmen, wie z. B. den IFS Food Standard; sonstige Verhaltenskodices des Vertragspartners.

9.2 Verletzen wir die fir unser Unternehmen geltenden &ffentlich-rechtlichen Regelungen, stehen dem Ver-
tragspartner dem Grunde und der Hohe nach ausschlieBlich die gesetzlich vorgesehenen Ruckgriffsrechte gegen
uns zu, es sei denn, wir hatten weitergehenden Rechtsfolgen ausdriicklich schriftlich zugestimmt. Dies betrifft
insbesondere Kiindigungs- und Riicktrittsrechte, Vertragsstrafen, Schadensersatz-, Aufwendungsersatz und
Freistellungsanspriiche. Bei der Verletzung gesetzlich nicht bindender Standards kann der Vertragspartner nur
ausdriicklich schriftlich vereinbarte Rechte gegen uns geltend machen.

9.3 Einsichts- und Auditierungsrechte zugunsten des Vertragspartners zur Uberwachung bzw. bei Verdacht
von VerstéBen in vorbenannten Bereichen gemas Ziffer 9.1 (Compliance-VerstéBe) bedirfen einer ausdriicklichen
schriftlichen Vereinbarung. Entsprechendes gilt in Bezug auf in diesen Bereichen geforderte Informationspflich-
ten unsererseits.

9.4 Wir haften nicht flir Compliance-VerstoBe Dritter, insbesondere unserer Zulieferer, auBer dies wurde aus-
driicklich schriftlich vereinbart

10. Gesamthaftung

10.1 Die nachstehenden Regelungen gelten fiir Anspriiche des Vertragspartners auBerhalb der Sachméangelhaf-
tung. Uns zustehende gesetzliche oder vertragliche Rechte und Anspriiche sollen weder ausgeschlossen noch
beschréankt werden.

10.2 Fur die Haftung auf Schadensersatz — vorbehaltlich der gesondert geregelten Haftung wegen Verzugs
(ziffer 4.6) — gelten die Regelungen vorstehend Ziffern 8.5 entsprechend. Soweit eine gesetzliche Haftung greift,
ist jedoch der vorhersehbare typischerweise eintretende Schaden maBgeblich und nicht der vertragstypische
Schaden. Eine weitergehende Haftung auf Schadensersatz ist — ohne Riicksicht auf die Rechtsnatur des geltend
gemachten Anspruchs — ausgeschlossen. Dies gilt insbesondere fiir Anspriiche auf Schadensersatz neben der
Leistung und Schadensersatz statt der Leistung wegen Pflichtverletzungen sowie fiir deliktische Anspriiche auf
Ersatz von Sachschaden gemaB § 823 BGB.

10.3 Die Begrenzung nach Ziff. 10.2 gilt auch, soweit der Vertragspartner Aufwendungen verlangt.

10.4 Ein Verschulden unserer gesetzlichen Vertreter und Erfiillungsgehilfen ist uns zuzurechnen.

10.5 Die gesetzlichen Regelungen Uber die Beweislast bleiben unberihrt.

10.6 Soweit die Haftung uns gegentiber ausgeschlossen oder eingeschrénkt ist, gilt dies auch im Hinblick auf die

personliche Schadensersatzhaftung unserer Angestellten, Arbeitnehmer, Mitarbeiter, Vertreter und Erflllungs-
gehilfen.

11. Regress gegen uns wegen produktb: des Vertragspartners.

Inanspr

Fir den Ersatz von Schaden und Aufwendungen, die unser Vertragspartner im Zusammenhang mit der Verletzung
produktbezogener in- oder auslandischer &ffentlich-rechtlicher Gesetze, Verordnungen und Vorschriften - insbe-
sondere zu Produktsicherheit und Umwelt- bzw. Emissionsvorschriften - aufgrund vertraglicher oder gesetzlicher
Verpflichtung zu tragen hat oder zu tragen tibernimmt, haften wir ausschlieBlich nach den fiir uns geltenden
gesetzlichen Bedingungen. Eine weitergehende Haftung unsererseits besteht nur, wenn wir dieser ausdricklich
schriftlich zugestimmt haben. Unsere Haftung fir Mangel nach MaBgabe des mit dem Vertragspartner geschlos-
senen Vertrages sowie unsere Haftung nach dem Produkthaftungsgesetz bleiben hiervon unberiihrt.

12. Verjahrung

12.1 Die Verjahrungsfrist fir Anspriiche und Rechte wegen Mangeln der Lieferungen - gleich aus welchem
Rechtsgrund - betragt vorbehaltlich nachfolgend Ziff. 12.3 ein Jahr.

12.2 Die Verjahrungsfrist nach Ziff. 12.1. gilt auch fiir sémtliche Schadensersatzanspriiche gegen uns.

12.3 Die Verjahrungsfrist nach Ziff. 12.1 gilt generell nicht im Fall des Vorsatzes, bei arglistigem Verschweigen
eines Mangels oder bei einer Garantie fir die Beschaffenheit der Ware (z. B. Haltbarkeitsgarantie), fur Scha-
densersatzanspriiche in den Fallen von Ziff. 8.5.1, 8.5.2 und 8.5.3 sowie die gesetzlichen Anspriiche und Rechte
des Vertragspartners auf Ruckgriff gegen uns infolge der Mangelhaftigkeit unserer Ware. Insoweit gelten die
gesetzlichen Verjahrungsfristen.

12.4 Soweit nicht ausdriicklich anderes bestimmt ist, bleiben die gesetzlichen Bestimmungen tber den Verjah-
rungsbeginn, die Ablaufhemmung, die Hemmung und den Neubeginn von Fristen unbertihrt.

12.5 Die Anspriiche auf Minderung und die Ausiibung eines Riicktrittsrechts sind ausgeschlossen, soweit der
Nacherfiillungsanspruch verjéhrt ist. Der Vertragspartner kann in diesem Fall aber die Zahlung der Vergiitung
insoweit verweigern, als er aufgrund des Riicktritts oder der Minderung dazu berechtigt sein wiirde.

13. Forderungsabtretungen

Forderungen gegentber uns in Bezug auf die von uns zu erbringenden Lieferungen diirfen nur mit unserer vorhe-
rigen schriftlichen Zustimmung abgetreten werden.

14. Datenspeicherung

Der Vertragspartner ist einverstanden und hiermit dartiber informiert, dass alle ihn betreffenden Daten aus der
Geschaftsbeziehung, auch personenbezogen im Sinne des Bundesdatenschutzgesetzes, im Rahmen unserer
elektronischen Datenverarbeitung gespeichert werden.

15. Leergut

15.1 Der Vertragspartner hat uns Leergut (Eurokisten, Paletten etc.) in gleicher Art, Menge und Gte zuriickzu-
geben. Das Leergut ist dabei nach den hygienerechtlichen Vorschriften in gereinigtem Zustand zurlickzugeben.

15.2 Fur beschadigtes oder stark verschmutztes Leergut oder solches, das in seiner Art nicht mit dem Ge-
lieferten Ubereinstimmt, erfolgt keine Gutschrift. In diesem Fall sind wir auch zur Verweigerung der Annahme
berechtigt. Erfolgt der Riicktransport des Leerguts auf Aufforderung des Vertragspartners, hat dieser die hierftir
angefallenen Kosten zu tragen.

16. Erfullungsort, Geri
sche Klausel

Recht, innergemeinschaftlicher Er-werb, salvatori-

16.1 Vorbehaltlich besonderer Vereinbarung ist Erfiillungsort ausschlieBlich unser Geschéftssitz.

16.2 Ist der Vertragspartner Kaufmann im Sinne des Handelsgesetzbuches, so ist Gerichtsstand fir alle Ver-
pflichtungen aus und in Zusammenhang mit dem Vertragsverhéltnis — auch fiir Wechsel- und Schecksachen
— unser Geschaftssitz oder nach unserer Wahl auch der Sitz des Vertragspartners. Vorstehende Gerichtsstands-
vereinbarung gilt auch gegenuber Vertragspartnern mit Sitz im Ausland.

16.3 Fir alle Rechte und Pflichten aus und in Zusammenhang mit dem Vertragsverhaltnis kommt ausschlieBlich
und ohne Riicksicht auf kollisionsrechtliche Regelungen das Recht der Bundesrepublik Deutschland unter Aus-
schluss des UN-Kaufrechts (CISG: Ubereinkommen der Vereinten Nationen iiber Vertrage tiber den internationa-
len Warenkauf vom 11.04.1980) zur Anwendung.

16.4 Sollte eine Bestimmung in diesen VERKAUFSBEDINGUNGEN oder eine Bestimmung im Rahmen sonstiger
Vereinbarungen zwischen uns und dem Vertragspartner unwirksam sein oder werden, so wird hiervon die Wirk-
samkeit aller sonstigen Bestimmungen oder Vereinbarungen nicht beriihrt.

16.5 Vertragspartner aus EG-Mitgliedsstaaten sind uns bei innergemeinschaftlichem Er-werb zum Ersatz des
Schadens verpflichtet, der uns moglicherweise entsteht

aufgrund von Steuervergehen des Vertragspartners selbst oder

aufgrund falscher oder unterlassener Auskiinfte des Vertragspartners (iber seine fiir die Besteuerung maBgeb-
lichen Verhaltnisse.
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